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  چرا از نمك سديم بنزوئيك اسيد يعني سديم بنزوات بيشتر استفاده مي شود؟  1
 
  

1  

گرم در روز اين ماده بدون ايجاد اثر سوئي در بدن گزارش  4گرم سديم بنزوات، مقدار  5/0روزانه چرا با وجود مقدار دريافت   2
  شده است؟

  
  

1  

  چرا باكتري هاي گرم منفي در مقابل پارابن ها مقاومند؟  3
  1  

  اثر كشندگي گاز دي اكسيد گوگرد به چه دليل است؟  4
  
  

5/1  

  ناني كدام است؟متداول ترين نگه دارنده فرآورده هاي   5
  5/0  

  هدف اصلي از افزودن رنگدانه نيتريت در فرآورده هاي گوشتي چيست؟  6
  
  

5/1  

  براي استفاده از باكتريوسين ها به عنوان نگه دارنده چه ويژگي هاي خاصي بايد داشته باشند؟  7
  5/1  

  هر يك از نمك هاي زير چه طعمي دارند؟   8
  سديم كلريد -1
  پتاسيم يديد  -2
  سرب استات-3
  سديم كلريد -4
  

1  

  قند اينورت چگونه بدست مي آيد؟  9
  
  
  

1  

  شربت ذرت با فروكتوز بالا را توضيح دهيد؟  10
  
  
  
  

1  

https://blog.limoonad.com/category/article/exam/?utm_source=pdf&utm_campaign=exam-blog
https://www.limoonad.com/courses/%D8%AF%D8%B1%D9%88%D8%B3-%D9%85%D8%AF%D8%B1%D8%B3%D9%87-%D8%AF%D8%A7%D9%86%D8%B4%DA%AF%D8%A7%D9%87?utm_source=pdf&utm_campaign=exam-course
https://blog.limoonad.com/category/article/exam/?utm_source=pdf&utm_campaign=exam-blog


  2تعداد صفحات:باسمه تعالي                                                                                                                                                                 2  شماره صفحه:
  دانش فني تخصصينام درس:  

  : دهم صنايع غذاييپايه
    نام ونام خانوادگي:  

  نام هنرآموز: طاهره بريموندي            

  اداره كل آموزش و پرورش استان البرز

  كرج 3مديريت آموزش و پرورش ناحيه 
  هنرستان فني حرفه اي آيت ا.... خامنه اي

  1398 - 99سال تحصيلي  

  افزودني هاي مواد غذايي نام پودمان:
  كد پودمان:

    10/1398/      تاريخ امتحان:
  دقيقه 60امتحان:مدت 

:                                                                         شماره داوطلب

  امضا و تاريخ:  نمره كل:  نمره شايستگي:  مستمر:نمره   نمره كتبي برگه:
  بارم  تذكر: پاسخ سوالات را با استفاده از خودكار مشكي يا آبي در پاسخنامه بنويسيد.رديف  

  قند الكل را توضيح دهيد؟  11
  
 
 
  

1  

  شود؟چرا آسپارتام با وجود تجزيه شدن در بدن، جزء شيرين كننده هاي غير كالريك دسته بندي مي   12
 
 
  
  

1  

  چرا هيچ گزارشي مبني بر ايجاد علائم آلرژي در اثر مصرف نايسين ديده نشده است؟  13
  
 
 
  
  

1  

  چرا؟براي جلوگيري از شكرك زدن مربا از كدام شيرين كننده مي توان استفاده كرد؟  14
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